
  

 
 

ベジシャス第６１号フォトクリップ 
＠愛媛県 鈴木さん 

★さといもの選果場（集出荷施設）にお邪魔しました。 

さといも焼酎の原料となる親い

もを、集出荷場でスライス後乾燥

させ、業者へ渡しています。 

生産者から運び込まれたさといもの

山は圧巻です。ＪＡうま管内には選果

場が２か所あり、１か所あたり約１４

～１５トン/日が処理されます。 

全て人の手で丁寧に丁寧に選別してから、箱詰めされます。 

一見すると似た大きさで

すが、左はＭ、右はＳとし

て厳密に選別されます。Ｓ

サイズのさといもは主に京

都の料亭などで使われま

す。 

梱包されて・・・ いよいよ出荷です。 

扉
を
開
け
る
と･

･･ 

スライスした親

いもを乾燥させ

る機械です。 

【野菜需給協議会 事務局】 
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