
  
 

ベジシャス第３８号フォトクリップ 
＠宮崎県西都市 安達さん 

平成２６年１月１５日（水） 

ＪＡ西都ピーマン集出荷場 

 

 JA 西都管内で収穫されたピーマンは、選果場に

持ち込まれ、規格ごとに分けて梱包された後、出

荷されます。 

以前は生産者が手作業で規格の選別をしていた

ため、たくさんピーマンを収穫した日の選別作業

は半日かかることもありましたが、３年前にピー

マン専用の選果機を導入したことで規格の選別が

機械化され、農家は以前よりも栽培管理に専念す

ることができるようになりました！ 

ピーマンは青いコンテナに入った状態で、各

農家が選果場に持ち込みます。ベルトコンベ

アに乗せられて、ボックスの重さを量ったあ

と、規格ごとに振り分けられます 

ここで規格ごとに振り分けられた後、１袋に３～

５個（130g）に袋詰めされます。12 本のライン

が稼働していました。 

袋に入らない長いピーマンを、手

作業で除きます。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【野菜需給協議会 事務局】 

独立行政法人農畜産業振興機構 野菜需給部 需給推進課 

電話：03-3583-9478 

バックナンバーも協議会サイトに掲載しています。 

ぜひ、ご覧ください！ 

http://www.alic.go.jp/y-suishin/yajukyu01_000076.html 

 宮崎県産のピーマンは「グリ

ーンザウルス」の名称で親しま

れていますが、平成 17年から

25 年にかけて農業試験場等で

サンプル検査をした結果、全国

標準値と比べて 1.3 倍もビタミ

ンＣが多く含まれていることが

わかったため、今年度、みやざ

きブランド推進本部（県と経済

連で構成）の健康認証を取得し

ました！ 

宮崎県産ピーマン「グリーン

ザウルス」の袋には QRコード

が記載されていますので、携帯

電話からアクセスしてみてくだ

さい。 

スパゲッティとソースをからめる作業

をお手伝いさせてもらいました。菜箸

でも混ぜることができますが、トング

を使うと楽に混ぜることができます♪ 

懐かしい味で、美味しいな♪ 


