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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

中央畜産会がこれまでに海外で実施した
和牛セミナ と普及 啓蒙活動和牛セミナーと普及・啓蒙活動
—アンケート結果からみる今後の課題と

効果的なプロモーションのあり方—

公益社団法人 中央畜産会
経営支援部（情報） 岩東香織
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

和牛セミナー

Oishii Japan（シンガポール 平成25年10⽉17〜19⽇）
Sake and the City Ⅱ Discover Japanese WAGYU

（アメリカ・ニューヨーク 平成25年10⽉28⽇）
Winter Fancy Foo

（アメリカ・サンフランシスコ 平成26年１⽉21〜23⽇）
和⽜セミナー及び試⾷会

（ベトナム・ホーチミン 平成26年6⽉25⽇）
Authentic Japanese Wagyu Beef Imports Launch Event

（イギリス・ロンドン 平成26年6⽉30⽇）
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Oishii Japan（シンガポール 平成25年10⽉17〜19⽇）

特設ステージでセミナーを１⽇１回×３⽇間開催。かた⾁の⼤分割からかた
ロースとネックの⼩分割にカットする「和⽜の解体ショー」や スライサーロースとネックの⼩分割にカットする「和⽜の解体ショー」や、スライサー
を使⽤した実演と、しゃぶしゃぶ・すき焼き・天ぷらなどの試⾷提供を実施。
毎回150⼈を超える出席者を集めた。

ブースではパネル展⽰や⼩冊⼦の配布、DVDの放映を通じて和⽜の正しい知
識の啓蒙を⾏い、アンケートを実施。
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

ブースへの来場者（アンケート回答者）の属性

5.3%

2.6%

3.3% 8.6% レストラン店舗

小売・流通業者

食品製造業

42.8%

1.3%

5.9%
コンサルタント・料理学校

サービス業・ホテル

メディア

公務員・関係団体

30.3%

公務員 関係団体

その他（詳細不明）
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日本産和牛が持つイメージ

（複数回答可 n=159）
日本産和牛を取り扱う上の課題
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日本産和牛を食した経験と認知度（n=151）

消費者向けアンケート結果

日本産和牛と外国産和牛の違いを

知っていたか？（n=151）

41.7%7.9%

16.6%

49.7%

50.3%

知っていた

知らなかった

33.8%

違いを知っていて、食べたことがあると回答している者

食べたことがあると言っているが、違いを知らなかった者

違いを知っているが、食べたことがない者

違いを知らなく、食べたこともなかった者
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Sake and the City Ⅱ Discover Japanese WAGYU
（アメリカ・ニューヨーク 平成25年10⽉28⽇）

 ジェトロと共催で実施。バイヤー、レストラン関係者、マスコミ等、400⼈以上が集まっ
た。マスコミ関係者が多かったが、その分、現地の雑誌等で取り上げられて話題性が⾼
まった。

 セミナーコーナーでは⽴⾒を含めて70⼈の定員満員 パワーポイントを⽤いて和⽜の特 セミナ コ ナ では⽴⾒を含めて70⼈の定員満員。パワ ポイントを⽤いて和⽜の特
徴について講演を⾏うとともに、ステーキの試⾷を実施。質疑応答も活発だった。

 マッチングブースでは、パネル展⽰やすき焼き等の試⾷を実施。
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

来場者の属性

8 8%

4.8%

2.2%

5.7% 報道

レストラン関係者

コンサルタント

42.5%

14.9%

8.8% コンサルタント

小売店

ディストリビュータ

料理学校

21.1%

その他
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Winter Fancy Foo
（アメリカ・サンフランシスコ 平成26年１⽉21〜23⽇）

 ⽶国⻄海岸最⼤級の展⽰・商談会で、２万⼈が来場。ブースには「どこでいくらで買える
のか」と和⽜の購買に意欲的なバイヤー等が多数。

 ３⽇間、毎⽇１回クッキングデモンストレーションを実施。すき焼きやステーキ、焼き
しゃぶを提供。

 ブースでは、パネル展⽰や⼩冊⼦の配布、DVDの放映を通じて和⽜の正しい知識の啓蒙
を実施。
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee



資 料 １ 2014/3/28

11

Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

和⽜セミナー及び試⾷会
（ベトナム・ホーチミン（ホテル⽇航サイゴン） 平成26年6⽉25⽇）

 ジェトロとの共催で和⽜セミナーと試⾷会兼レセプションを実施。出席者
はセミナーが約220⼈、試⾷会が260⼈。は ミナ が約 ⼈、試⾷会が ⼈。

 セミナーでは和⽜の飼い⽅の特徴、⽜⾁の安全性と消費者の信頼確保に向
けた取り組み、和⽜の⾁質の特徴・おいしさの秘密・栄養素、についてセ
ミナーを実施するとともに、カッティング実演を交えた和⽜⾁の取り扱い
と⾷べ⽅について解説を⾏った。
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

来場者（現地出席者）の属性

セミナー（141人） 試食会兼レセプション（164人）

0%

14% 3%
5%

3%

日本食レストラン
6%

8%
3%

ベトナム政府・ホーチミン市

関係者
本食

14% 3%

13%

39%

日本食レストラン

ベトナムレストラン

ホテル関係者

スーパーマーケット・小売事

業者
流通事業者

メディア

その他（ ンサルタント等）

12%

3%

11%
36%

日本食レストラン

ベトナムレストラン

ホテル関係者

スーパーマーケット・小売事

業者
流通事業者

メディア

23%
その他（コンサルタント等）

21%

その他（コンサルタント等）
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セミナー出席者に対するアンケート

0% 0%

セミナーを受けての感想 日本産和牛と外国産WAGYUの違いを

知っていたか

56%
36%

8%

大変良かった

良かった

ふつう

あまり良くなかった

24%

知っていた

知らなかった

良くなかった
76%
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セミナー出席者に対するアンケート
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

セミナー出席者に対するアンケート

90%

100%

和牛を扱うにあたっての課題

（複数回答）

30%
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

セミナー出席者に対するアンケート

70%

80%

90%

100%

和牛肉料理を試食しての感想

（複数回答）

70%

80%
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100%

おいしかった和牛肉料理の内容

（複数回答）
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

Authentic Japanese Wagyu Beef Imports Launch Event
（イギリス・ロンドン（在英国⽇本⼤使公邸） 平成26年6⽉30⽇）

 在英国⽇本⼤使館・ジェトロとの共催で和⽜セミナーと試⾷会兼レセプ
ションを実施。出席者はセミナーが約150⼈、試⾷会が200⼈。ションを実施。出席者は ミナ が約 ⼈、試⾷会が ⼈。

 セミナーでは和⽜の飼い⽅の特徴、⽜⾁の安全性と消費者の信頼確保に向
けた取り組み、和⽜の⾁質の特徴・おいしさの秘密・栄養素、⾼品質な和
⽜⾁の取り扱い⽅と⾷べ⽅についてセミナーを実施。

 試⾷会ではカッティング実演と和⽜の解説スピーチも⾏った。
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来場者（現地出席者）の属性

0%

5%

13%14%

3%

大使館 JETRO関係招待者

セミナー（86人） 試食会兼レセプション（127人）

11%

%

4%

英国政府関係者

17%
15%

大使館、JETRO関係招待者

日本食レストラン

現地UKレストラン

流通・小売事業者

日本メディア

現地メディア

その他（コンサルタント等）

6%

9%

12%14%

21% 大使館、JETRO関係招待者

日本食レストラン

現地UKレストラン

流通・小売事業者

日本メディア

現地メディア

その他（コンサルタント等）

33% 23%

その他（コンサルタント等）
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セミナー出席者に対するアンケート

0% 0%

セミナーを受けての感想 日本産和牛と外国産WAGYUの違いを

知っていたか

31%
23%

大変良かった

良かった

ふつう

あまり良くなかった

良くなかった

36%
知っていた

知らなかった

46%

64%
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

セミナー出席者に対するアンケート

70%

80%

90%

100%

日本産和牛がもつイメージ（複数回答）

20%

30%

40%
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60%
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普及・啓蒙活動普及 啓蒙活動

イオンモールタンフーセラドン
（ベトナム・ホーチミン 平成26年６⽉24⽇・25⽇）
在英国⽇本⼤使館⾃衛隊記念⽇レセプション
（イギリス・ロンドン 平成26年7⽉1⽇）
ドイツでの普及・啓蒙活動
（ドイツ・デュッセルドルフ 平成26年７⽉4⽇）
フランスでの普及・啓蒙活動
（フランス・サンス 平成26年7⽉8⽇）
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

イオンモールタンフーセラドン
（ベトナム・ホーチミン 平成26年６⽉24・25⽇）

 消費者を対象にポスター掲⽰や展⽰・試⾷等を通じて⽇本産和⽜の魅⼒
をPR。

 林農林⽔産⼤⾂（当時）も率先して現地消費者に試⾷提供を⾏った。
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和牛肉を試食しての感想和牛肉に対する印象（試食後）

試⾷した消費者へのボードアンケートの結果

187人

(27%)

11人

(2%)

1人

(0%) 2人

(0%)

とても美味しい

美味しい

普通

和牛肉を試食しての感想

117人

(40%)

76人

(26%) 柔らかい

甘い

良い匂い

和牛肉に対する印象（試食後）

494人

(71%)

美味しくない

嫌い101人

(34%)

良い匂い
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

在英国⽇本⼤使館⾃衛隊記念レセプション
（イギリス・ロンドン 平成26年7⽉1⽇）

 

Japan Wagyu Beef Export Promotion Commiteee 

らんいちたたきポン酢ゼリー 

☜ Wagyu Rump Tataki with Ponzu jerry 

一口ヒレカツ と んかつソース 

Wagyu fillet cutlet with Tonkatsu souce ☞ 

Wagyu Fore Rib Jibu-ni ☞ 

☜ Sirloin Roast with Wasabi Mayonese 

ローストビーフ（サーロイン）わさびマヨ ネーズ 

リブ ロースのじぶ煮 

 世界各国の在英⾼官が訪れたレセプションに和⽜料理を提供。
 和⽜のPRとボードによるアンケートを実施した。

Food prepared by So Restaurant 

gy
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試⾷した参加者へのボードアンケートの結果

5%

和牛肉料理を試食しての感想

（単答式）

38%

16%

17%
おいしい

軟らかい

うまみのある

とろけるような

脂っこい

24%
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ドイツでの普及・啓蒙活動
（ドイツ・デュッセルドルフ 平成26年7⽉4⽇）

 ホテルニッコーデュッセルドルフの鉄板焼きレストラン「弁慶」でドイ
ツの⾷⾁関係者を集めたセミナーを実施。

 和⽜の⽣産から流通について説明し、カット実演と試⾷提供を⾏った。
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

参加者へのアンケート結果

小売・ディストリビューター

回答者の属性

セミナーを受けての感想

34%

17%
8%

8%

33%

食品メーカー

コンサルタント

料理学校

輸入・輸出業者

86%

14%

大変良かった

良かった
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参加者へのアンケート結果

日本産和牛と外国産WAGYUの違いを知っていたか

WAGYUを扱っているかどうか

100%

知っていた

知らなかった

50%50%

扱っている

扱ってない
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フランスでの普及・啓蒙活動
（フランス・サンス 平成26年7⽉8⽇）

 ⾼級⾷⾁卸ドゥノー社でミシュラン星付きシェフを集めて和⽜のカッ
ティング実演と試⾷を実施。



資 料 １ 2014/3/28

31

Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

活動の成果と今後の課題

WAGYUは⽜⾁輸出可能国では⼗分認知されているが ⽇本の和⽜WAGYUは⽜⾁輸出可能国では⼗分認知されているが、⽇本の和⽜
と外国産Wagyuの違いはまだ⼗分認識されていない
→和⽜統⼀マークを効果的に使い、⽇本の和⽜と外国産Wagyuの
違いを明確に、簡潔に説明する必要性

 和⽜の試⾷の感想は「美味しい」というものが⼤半であるが 細か 和⽜の試⾷の感想は「美味しい」というものが⼤半であるが、細か
い評価は国や料理法によってまちまち
→国ごとの⾷⽂化や嗜好性を考慮したプロモーションが必要

●⽇本産和⽜を取り扱う上での最⼤の課題は価格
→フルセットやポーションカットで価格を下げたり少量で使いや
すい提供の仕⽅を検討

●セミナーや普及・啓蒙活動が実際の取引につながった
→各社へのヒアリングをもとに、より効果的なセミナー⼿法を検討
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Japan Wagyu Beef Export Promotion Committee

これまでの経験を生かし

フランス・パリで開催される⾷品⾒本市「SIAL」（10⽉19-23⽇）に出展

これまでの経験を生かし
オールジャパンで

和牛のプロモーションを
実施


