
alicと学ぶ！砂糖に関する動画を公開しています！

独⽴⾏政法⼈農畜産業振興機構（alic）では、動画コン
テンツを制作しYouTubeにより配信しています。
今回ご紹介する動画は、「alicと学ぶ！⽢いだけじゃな

い？お砂糖のチカラ」です。YouTubeの alic channelで、
ご覧いただけます。

〇砂糖と塩、どっちがお湯に溶ける？
〇メイラード反応ってなに？
〇お砂糖の⽢いだけじゃないチカラとは？

⾹ばしい焼き⾊もお砂糖のチカラです

お砂糖のチカラをレシピで再発⾒！！
①発酵促進⼒ “ミニトマトピクルス”
②しっとり、おいしく保つ⼒ ”梅シロップ“
③気泡を取り込み、ふわふわ⼒ “アボカドアイス”
④防腐効果⼒ “パンチェッタ”
⑤やわらか⼒UP “豚の⾓煮”

動画はこちらからご覧いただけます

砂糖あり 砂糖なし

機構から
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お砂糖のヒミツ動画の紹介について-２-
特産調整部

https://www.alic.go.jp/t-kanri/tochosei01_000049.html
https://www.alic.go.jp/t-kanri/tochosei01_000049.html
https://www.youtube.com/watch?v=74u4al-A3pg&t=5s

